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Entrees

Velouté de butternut, au lait de coco et ses crodtons a [ ail
(Euf mollet croustillant, tombee d'épinards, espuma parmesan
Croquettes de mozzarella, pesto

Falafels fait maison, yaourt grecque a la menthe

Saumon gravlax a [aneth et ses blinis

Assiette de houmous libanais, pain tortillas

Assiette de jambon de Bayonne
Assiette de Gouda a la truffe

Assiette de frites maison

Frites d'halloumi, ketchup

Croquettes de mozzarella, au pesto
Falafels fait maison, yaourt grecque a la menthe
Saumon gravlax a Ianeth et ses blinis
Assiette de houmous libanais, pain tortillas
Planche de fromages affinés

Planche de charcuterie de cochon
Planche mixte, charcuterie et fromages

Planche vegé, [eqgumes antipasti, houmous libanais pain tortillas,
croquettes de mozzarella, frites dhalloumi et falafels fait maison
Planche de tapas, lieu noir pané, saumon gravlax, frites d'halloumi,

poulet pang, charcuterie et falafels fait maison

10,5€
10€
10,5€
10€
15€
8,5€

10€
1,5€
6,5¢€
12€
10,5€
10€
15€
8,5€
14,5€
17,5€
20,5€
24€

27,5¢



Saladles
et Tartines

Salade Culbuto ' .
oeuf mollet, radicchio de trevisse, poire,
bleu, noix, vinaigrette au miel, clémentines

Salade César , A
romaine, poulet jaune pané, ceuf, crodtans, o
copeaux de parmesan, sauce césar

Salade de lentille tiede
oeuf parfait, céleri branches,
pousses deépinards, féta, noix de cajou, butternut roti

Tartine Parisienne
jambon et gouda truffe, frites, salade

Tartine Saison ,
comteé, poulet pane, avacat, roquette, sauce barbecue, frites, salade

Tartine D'hiver -
jambon de pays, pommes de terre, reblochon grating, frites, salade

o

16,5€

15,5€

16,5€

125€
15,5€

16,5€



Araignée de cochon grillée, piment fume, mousseline de pommes de terre  22€

Magret de canard, crodte du pistaches et miel, pommes sautées 215€
Beeuf Bourguignon tradition, champignons, carottes, pommes vapeur 20€
Bavette Black Angus, sauce au poivre, frites et salade 25€
Mi cuit de beeuf fagon thai, garniture et sauce au choix 25¢€
Supréme de poulet, et sa tombgée de champignons de lait, 18,5€
emulsion de mais et pommes grenailles

Culbuto Fried Chicken (poulet pané), sauce barbecue, 18,5€

pommes Sautees a lail

Burger Culbuto _ o 18.5€
steak hache, gouda a Ia truffe, jambon fumé, cornichons

oignons confits, ceuf, chou rouge fermenté sucre - frites et salade

Cheese Burger 14,5€
steak haché, cheddar, oignons confits, cornichons

sauce Culbuto, chou rouge fermenté sucre - frites et salade

Chicken Burger . ‘ . 18,5€
poulet frit, comté, salade, oignons confits, cornichons

moutarde, chou rouge fermente sucre - frites et salade

Burger Vé?é - . 18€
avocat, halloumi pané, fromage de brebis,
oignons rouges, ketchup - frites et salade

Burger Norvégien 19,5€
saumon, saumon fume, oignons rouge, guacamole - frites et salade



Tartares
Couteaun Charolais

Tartare Traditionnel, frites et salade
beeuf, persil, échalotes, capres,

Tartare Thai, frites et salade

beeuf, gingembre, coriandre, echalotes frites, huile de sésame

Tartare ltalien, frites et salade
beeuf, mozzarella, tomates séchées, échalotes, ceuf mollet, parmesan rapé

17,5€
18,5€

18,5€

2eme garniture + 5€

Salade verte, Purée de pomme de terre, Pates fraiches, Frites,
Poélée de légumes, Haricots verts persillés, Riz nair citronné

[/

3

Ketchup

[ 4

Sauce Bleu
d'Auvergne

é
Mayonnaise maison
au Raifort

2

Sauce
Citron

Sauce au
Poivre

Sauce
Chimichurri

¢
Sauce
Tartare

)

Sauce
Béarnaise



Fish & Chips de lieu noir
sauce tartare maison

Tataki de saumon ' , ' o
marine au soja, gingembre, grains de sesame, coriandre, riz thai

Bowl poisson mariné , o
riz basmati, graviax de saumon, poivrons marines,

pousses dépinards, olives, grenade, butternut roti,
agrumes, tomates cerises

Végjétarien

Bowl Culbuto / o
riz basmati, falafels, [egumes antipasti, burrata,

agrumes, grains de sesame
Burger Vé?é o .
avacat, halloumi pané, fromage de brebis,
salade, oignons rouges, ketchup

Wok de légumes
butternut roti, céleri rave, panais, pousse d'épinards,
grains de courges, tofu, huile de sésame

Linguine a la creme de truffe
pousses dépinards, ceuf parfait, copeaux de parmesan

17,5€
205€

20€

18€

18€

17€

16,5€



Servi avec une grenadine

13€

PLAT AU CHOIX DESSERT AU CHOIX
Steak haché Mini mousse au chocolat
ou Pétes au jambon ou Mini tiramisu

ou Fish and Chips ou 1 Boule de glace

Mousse au chocolat, feves tonka

Tiramisu au café, mascarpone

Tarte au citron meringuée

lle flottante maison, amandes effilées, creme anglaise

Brioche maison facon pain perdu, caramel au beurre sale,
boule de glace vanille

Tarte tatin, et sa creme fraiche

Poire poché a l'anis, sauce chocolat et son sablé breton
Café gourmand

Coupe de glace 1 boule / 2 boules / § boules

9€
8,5€
9€
8,5€
10,5€

9¢
9¢
9¢
3€/6€/8¢€




Découvrez notre vin du mois aupres de votre serveur, ou serveuse <3
Nos vins sont sélectionnes avec amour par les vendanges d'Antaine

l4cl 25¢l 50cl 75¢l

Saint Chinian, Les Metaieries 45 85 145 24
& Bourgogne Pinot Noir, Louis Girard 2020 6,5 12 23 35
Languedoc, Carignan Domaine Castan 2020 5 9 18 26
E Cotes de Bordeaux, Chateau Croix de Bern 2013 6 L 22 32
Morgon, G. Descombes 2020 6 10 20 30
Brouilly, Domaine de Youjon 2020 55 9 17 26
Saint Joseph, Cave Saint-Desirat 2020 60
Crozes-Hermitage, Domaine des Remizieres 2021 35
Bourgogne Passetoutgrain, Domaine de Rochedin 2020 6,5 12 23 35
Vin du mois, demandez a votre serveur 6 10 20 30
é@ﬁ‘wfv Tl 25l 50l 75l
E Rosé bio, Domaine Roubine 2020 5 8,5 7 25
Gris Blanc, Gris d'Argens 6 9 18 27
Minuty, Rose et Or 50
Vin du mois, demandez a votre serveur 6 10 20 30
m Tcl 25¢l 50c 75¢l
Pays d'Oc, Chardonnay Le Sudiste 45 85 145 24
Macon Azé, Domaine de Rochebin 2021 6,5 n 22 32
Touraine, Sauvignon Domaine des Champieux 55 9 18 21
Pouilly-Fumé, Domaine de Congy 8 14 24 A
Chablis 8 14 24 40
Vin du mois, demandez a votre serveur 8 10 20 30

& d 10cl 75¢cl
Brut, Tradition 10 60
Pierre Mignon, Blanc de Blancs grand cru 100
Ruinart, Blanc de blancs 160



